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Paikirjoitus
Lasten Torppis

Nyt on juhlan aika! Torppis on leikittéinyt, laulattanut, kasvattanut ja ohjannut Kortepohjan alueen lapsia 40
vuoden ajan. Noihin vuosiin mahtuu paljon suuria tunteita, iloa ja naurua, drtymysti ja harmitusta,
lohdutusta ja turvallisuuden tunnetta. Lapset ovat oppineet sosiaalisuutta ja ryhmityotaitoja sekd saaneet
mahdollisuuden monipuoliseen tekemiseen. Vanhemmat ovat saaneet vertaistukea ja miclenrauhan, kun
lapset ovat olleet turvallisessa paikassa luotettavien ohjaajien kanssa.

Torppiksen toiminta on varmasti hyvin erilaista tinién kuin tuolloin 40 vuotta sitten. Ajat muuttuvat, mutta
lasten perustarpeet eiviit ole muuttuneet. Edelleenkin lapsilla on oltava mahdollisuus leikkiin, tutkimiseen ja
uuden oppimiseen turvallisessa ympéristossd, rajat ja rakkautta. Yhdessi kotien ja koulun kanssa Torppis
tukee lasten kasvua ja kehitystd, kulkee rinnalla ja ohjaa.

T#imi lehti on upea osoitus lasten luovuudesta ja mielikuvituksesta! Olemme olleet onnekkaita, kun meilld
on ollut kiytossimme ndin hienot tilat, joissa lapset ovat voineet toteuttaa itseédin ja ajatuksiaan. Tulevaisuus
tilojen suhteen on epdvarmaa, mutta timin lukuvuoden 2011-2012 saamme ainakin nauttia vield téstd
ympéaristosti.

Mukavia lukuhetkii Torppis-lehden parissa, tunnelmallista joulua ja kaikkea hyvii tulevalle vuodelle!

Henna Impola
Torppiksen vastaava ohjaaja |

“Torppiksen kampaamon"” taidonndytteitd.

Lehden tiedot: TORPPIS-lehti, syksy 2011. Julkaisija: Torppis ry, Eménnintie 10 M, 40740 Jyviskyld, p.
050 556 7827, kotisivut: www.torppis.fi. Toimituskunta eli yhdistyksen johtokunta: Henna Impola, Tiina
Rauhamiki, Reija Hikkinen, Merja Lassila, Jutta Siikanen, Sini Remes, Liisa Kontio, Sirpa Sormunen seké
ohjaajat Teija Nurila, Kaisu Riikonen, Riitta Ahonen ja Maija-Riitta Lehto. Kannen kuva: Olivia. Taitto:
Reija Hikkinen
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Viriti HORSE Miki on parasta Torppiksessa?

1}
VAR I - . .
T, ' ' Lapsilta kysgttiin: Mikd on paras asia Torpprksen
- , Jalkkdrissa?
| Sakari:"Pelikéytivi, koska sielld voi pelata sihlyd.”
Aada:” Askartelu ja kddentaitokerho.”

Saana:”Kaikki kerhot.”
Julia:” Askartelu ja liikuntakerho.”
/\ Emily:”"Musiikkikerho.”
/\ Saaga:”Pihalla leikkiminen ja vilipala.”
| Lenni & Petteri:” Leikkiminen ja pelikéytavilld olevat kalat.”
Esa:"Leikkiminen.”
Peppi:” Askartelu.”
1 Konsta:”Ympéri &mpéri kéiveleminen.”
O Linnea:”Kerhot ja opettajat.”

KONSTA.L
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Mummo ylittid4 suojatien -vitsi

Olipa kerran mummo, joka oli
ylittimiéssd suojatietd. Hin huomasi,

ettd suojatic merkissd oli michen
kuva. E hin voinut menni
suojatien yli, jos suojatiessd oli
miehen kuva. Sitten tuli muita
ihmisid, kun hén oli jadnyt liikenne
valoihin. Muut ihmiset kysyivit.
*Miksi et mene vaikka valot on
vihreit?®. "No koska suojatiessd on
michen kuva.”
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Joulun maukkaimmat reseptit

Englantilainen hedelmakakku

Vatkaa wargaviini ja sokeri vaahdoksi,
200:43 margariinia lisdd munat gkéitellen hyvin vatkaten.
2 % dl sokeria Sekoita kaikki kuivat aineet keskenddn,
3 munaa listid taikinaan. Viimeiseksi lisda kerma
4 dl vehndjauhoja ja rommi.
1 tl leivinjauhetta Anna tekeytyd viiledhkossd paikassa
1 dl rusinoita tai korintteja folioon kaddrittynd vihintddn viikon
1 dl sukaattia ajan. Kakku vain paranee vanhetessaan
1 dl appelsiinin kuorta Jja kestéad jopa kuukauden sdilytyksen.
1 dl kirsikorta Taikinaa voi tehda kerrallaan \
1 dl mantelirouhetta suuremmankin annoksen, jos vain
1 di kermaa vuoat viittdvat. Kakku ei pane
2-3 rkl rommia pahakseen, vaikka joutuisi odottamaan

paistovuoroaan.
Paistaminen: 175 °C, noin 1 tunti

Hellun hyva suklaatorttu

4 dl sokeria
3 dl vehndjauhoja
3 tl vanilliinisokeria

/
ripaus suolaa
1 dl tummaa kaakaota 090\/
Noong 300 g voisulaa 6 0

4 munaa
Paistaminen: 200 °C, 20-30 minuuttia

Sekoita kuivat aineet keskenddn (kaakao sihdin ldpi). Sulata voi, jddhdytd se ja
sekoita sithen munat. Lisdd muihin aineksiin. Paista voidellussa ja jauhotetussa
vuoassa. Tama torttu saa olla kypsdnd hieman uuden tahmea. Tarjoa siltddn
tai kermavaahdon kanssa.

(Reseptit kirjasesta Anteeksi ettd vaivaan ~ Kortepohjalainen keittokivja) -
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Jilkkidriohjaajan haastattelu
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Joulusatu-sadutus

JOULUSATU-SADUTUS

Olipa kerran pieni tytto, joka toivoi kissanpentua. Sen nimeksi annettiin Roosa. Ja sille annettiin lankakerd
lahjaksi. Kissa leikki joka pdivd pihalla lankakerdlld ja tytto leikki sen kanssa mydskin. Joulupukki tuli yolld
ja laittoi kuusen alle lahjoja. Kuusi oli olohuoneessa ja siind oli kauniita koristeita. Kun tytto aukaisi lahjan,
se loysi sieltd kissalle kopin, juomakulhon ja kissan keksejd, jotka maistui metsimansikalle. Héin sai pari
muutakin lahjaa. Tytto sai karkkipussin ja nuken. Sitten se toivoi kissanpennulle emon ja se tuli. Se emo tuli
sieltd Korvatunturista.

LOPPU

Kertojat jdlkkdaristd: Saaga, liris ja Emily

Jdnnd pdiva jdlkkadrissd

Olipa kerran jdannd pdiva jdlkkdrissd. Kaisu teki kaikille pullia. Sitten alkoi hdmdrtdd. Ne lapset
jdi yoksi. Jalkkdrissa oli kokous illalla. Sitten Saana kertoi vitsin sielld. Oli kaunis yo. Ja
sitten ne syovdt ja nukkuvat. Sitten ne menevdt taikakaappiin. Ne menevat taikakaapilla
taivaalle dinosaurusten maahan. Ja sitten ne tulivat takaisin. Sitten ne meni taikakaapilla

niiden piti taistella pahiksia vastaan. Sitten ne lopetti yhdelld jalalla seisomisen ja valitsivat
taistelun. Ja sitten ne tulivat takaisin taistelusta ja niiden jdlkkadrissd oli kummituksia. Ja
sitten ne ndki jdlkkadrin lattialla kilpikonnan ja sen perdssa pienid kilpikonnia. Niitten pesa oli
Jjdlkkdrin penkin alla. Ja sitten se isompi kilpikonna sai enemmdan lapsia.

Oli uusi pdivad ja sitten jdlkkdrildiset ldhtivdt puistoon.

Saduttaneet: Esa, Lenni, Emily, Peppi, Julia T. ja
Saana

OSKARI

Juuson taidesivu
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